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บทคัดย�อ  

กระบวนการอบแหQงขQาวเปลอืกสดเปRนขั้นตอนท่ีสําคัญในการผลิตขQาวในสมัยปVจจุบันเน่ืองจากในกระบวนการผลิต
ขั้นตอนการอบแหQงเปRนกระบวนการท่ีมีค�าใชQจ�ายสูงอันเกิดมาจากค�าใชQจ�ายดQานเชื้อเพลิงสาํหรับการสรQางลมรQอน ขQาวเปลอืกสดซึ่ง
ไดQมาจากการเก็บเก่ียวในพ้ืนนาดQวยรถเก็บเกี่ยวน้ันมีขQอดQอยหลักคือเมล็ดขQาวเปลอืกมีค�าความชื้นสูงกว�าการเก็บเกี่ยวดQวยแรงงาน 
อีกประการคือแต�ละเมล็ดมีค�าความชื้นต�างกันค�อนขQางมาก และมีสิ่งเจือปนค�อนขQางสูง  ซ่ึงเปRนสาเหตุสําคัญท่ีทําใหQเกิดการดQอย
ประสิทธิภาพท้ังทางดQานปริมาณและคุณภาพขQาวและมีผลใหQกระบวนการไม�สามารถทํากําไรไดQดีเท�าท่ีควร ดQวยการพัฒนา
กระบวนการอบแหQงขQาวเปลอืกสดดQวยเทคนิคมัสท6โฟลแบบต�อเน่ืองท่ีมีการป[อนลมรQอนท่ีมอีุณหภูม ิ170 0C ซ่ึงไดQจากการสันดาป
ของเชื้อเพลิงแกลบจากเตาเผารูปทรงกระบอกต้ังเขQาหQองอบแหQงอย�างต�อเน่ืองท่ีความเร็วลมรQอนท่ี 1.1 m/s โดยท่ีป[อนขQาวเปลือก
สดลักษณะต�อเน่ืองท่ีกําลังการผลติ 20 t/h ท่ีมีค�าความชื้นเร่ิมตQนเฉลี่ย 38.57 % wb. โดยกําหนดใหQค�าความชื้นสุดทQาย
ขQาวเปลอืกเฉลี่ยเหลอื 18.05 % wb และดําเนินการทดสอบการอบแหQงขQาวเปลอืกแบบไม�ระบุสายพันธ6วันละ 12 ชั่วโมง โดยมีการ

ใชQกําลังไฟฟ[ารวมท้ังหมด 43.5 kW คิดเปRนค�าความสิ้นเปลอืงพลังงานไฟฟ[าในรูปของพลังงานปฐมภมิูท่ี 483.67 MJ/h และค�า

พลังงานความรQอน 1,751.74 MJ/h รวมเปRนค�าความสิ้นเปลอืงของการใชQพลังงาน 2,235.41 MJ/h โดยท่ีเคร่ืองอบแหQง
ขQาวเปลอืกสดท่ีไดQทดสอบน้ีเปRนเคร่ืองท่ีติดต้ังและใชQงานจริงในบริษัทโรงสีขQาวนาทอง จังหวัดฉะเชิงเทรา โดยการผลิตเปRนไปตาม
คําสั่งซ้ือของผูQส�งออกขQาวไทย ท่ีกาํหนดใหQผลิตภัณฑ6เปRน Coarse Rice ตลอดช�วงฤดูการเก็บเก่ียวปi พ.ศ. 2558 พบว�าเคร่ืองอบไดQ

ทําการอบขQาวเปลอืกสดท้ังหมด  893 tons ภายในระยะเวลา20 วันทํางาน และในระหว�างดําเนินการอบแหQงน้ัน ทุกๆ หน่ึงชั่วโมง
จะทําการเก็บตัวอย�าง 500 g ส�งใหQหน�วยตรวจสอบคณุภาพผลติภณัฑ6ตรวจ  ผลของการตรวจสอบคณุภาพพบว�าไดQปริมาณขQาว
กลQอง 423.1 g โดยคดิเปRนขQาวเต็มเมล็ด 64.2 % เปRนขQาวตQน 89.2 % เปRนขQาวหัก 10.8 % 
คําหลัก: ขQาวเปลือก,  อบแหQง,  ความชื้น,  มัสท6โฟล 

   
 

Abstract 

 Fresh harvested paddy drying process is a most critical step in the rice production process in 
the current due to the costs arising from higher fuel costs for hot air generation. And also fresh harvested 
paddy using Combined-Harvester has many disadvantages with higher moisture than traditional human-
harvested paddy, another is that each grain moisture is quite different and a relatively high impurity which 
could cause of the poor performance of both the quantity and quality of rice that could impossible to make 
profit as well as it should. The development of drying process for fresh harvested paddy with continuous 
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MUST FLOW technique is now developed and tested with the hot air of 180 0C generated from the 
combustion of paddy husk in cylindrical furnace of 1.1 m/s of entrance hot air velocity. It have working 
capacity of 20 t/h with an average initial moisture content of 43.5% wb. with the required final moisture 
paddy of 18.0% wb. of the continuous drying test with anonymous strains for 12 hours a day, show that the 

total electric power required is  43.5 kW, equivalent to primary energy consumption of 483.67 MJ/h and the 

direct heat 1,751.74 MJ/h as well as the energy consumption of 2,235.41 MJ/h obtained. These developed 
drying process is the actual industrial use and presently install at Na-Thong Rice Mill Company, Chachoengsao 
Province. The production is based on the order of rice exporter of Thailand that required to produce Course 

Rice for paddy harvested during 2015 crop year. For the total fresh harvested paddy of 893 tons dried during 
20 working days with sampling rate of once per hour with 500 g paddy, the inspection result from quality 
control department found that the sampling product from continuous MUST FLOW dryer compose of the 
average amount of Brown rice of 423.1 g which account of 64.2% of full grain that could considered to 89.2% 
of head rice and 10.8% of broken rice after mill.  

Keywords: Paddy, Drying, Moisture, MUST FLOW. 
 

1. บทนํา 
เปRนท่ีทราบกันโดยท่ัวๆไป พืชท่ีสามารถปลูกขึ้นใน

เขตศูนย6สูตร และเปRนท่ีนิยมและมีความสําคัญต�อการ
ดํารงชีพของมนุษยชาติ และเปRนพืชเศรษฐกิจท่ีสําคัญของ
โลกคือขQาว ซ่ึงมีความสําคัญเปRนอย�างย่ิง เน่ืองจากมี
สารอาหารท่ีร�างกายตQองการเปRนอย�างมาก ดั่งความตอน
หน่ึงในพระราชดํารัสของพระบาทสมเด็จพระเจQาอยู�หัว
ภู มิพลอดุ ลย เดช เม่ือครั้ งเสด็จพระราชดํ าเนินไป
ทอดพระเนตรโครงการพัฒนาพ้ืนท่ีบQานโคกกูแว อัน
เน่ืองมาจากพระราชดําริ จังหวัดนราธิวาส พ.ศ. 2536 ว�า 
“ขQาวตQองปลูก เพราะอีก 20 ปiขQางหนQาประชากรอาจจะ
เปRน 80 ลQานคน ขQาวจะไม�พอ ถQาลดการปลูกขQาวไป
เรื่อยๆ ขQาวจะไม�พอ เราจะตQองซ้ือขQาวจากต�างประเทศ 
เรื่องอะไร ประชาชนคนไทยไม�ยอม คนไทยน้ีตQองมีขQาว 
แมQขQาวท่ีปลูกในเมืองไทยจะสูQขQาวท่ีปลูกในต�างประเทศ
ไม�ไดQ เราก็ตQองปลูก”  

ไม�ตQองแปลกใจ วันน้ีคนไทยกําลังสรQางพลังแห�ง
ประวัติศาสตร6ใหQขQาวท่ีปลูกในประเทศไทยมีคุณภาพท่ีดี 
และสามารถตอบสนองความตQองการของร�างกายโดย
เทคนิคเฉพาะ โดยการนําขQาวจากทQองนาท่ีไม�ผ� าน

กระบวนการทําแหQงใดๆ มาทําการลดความช้ืนในเมล็ด
ขQาวเปลือกดQวยกรรมวิธีการอบแหQงลักษณะมัสท6โฟล จน
ไดQผลผลิตออกมาเปRน Coarse Rice 

  
2. วัสดุ 

กระบวนการอบแหQ งขQาวเปลือกสดน้ัน จะเปRน
กรรมวิธีการผลิตขQาวท่ีดีเหมาะสมกับยุคสมัยปVจจุบัน 
เพียงแต� จะตQ องประณี ตและตQ องกระ ทําใหQ ทันต� อ
สภาพการณ6ของกระบวนการผลิตท่ีพอดีและเหมาะสม 
สําหรับกระบวนการลดความช้ืนในขQาวเปลือกสดดQวย
กรรมวิธีมัสท6 โฟลจะเปRนการควบคุม ท่ีประณี ต อัน
เน่ื องมาจากความ ช้ืนสุ ดทQ าย ในขQ าวเปลื อก ท่ีผ� าน
กระบวนการผลิตจะไดQค�าออกมาเกือบเท�ากันทุกเมล็ด 
ถึงแมQว�าเมล็ดขQาวเปลือกท่ีไดQจากกระบวนการเก็บเก่ียว
ดQวยรถจักรกลเก็บเก่ียว ซ่ึงจะใหQเมล็ดขQาวเปลือกท่ีมีความ
แตกต�างของความช้ืนสูงมาก และมีสิ่งเจือปนซ่ึงเปRนสิ่งท่ี
ไม� พึงประสงค6มาก ดQวยเทคนิคมัสท6 โฟลของการลด
ความช้ืนในเมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ดน้ีสามารถคัดแยก
ขนาดของเมล็ดแต�ละเมล็ดอย�างเปRนอิสระ และทําใหQเกิด
การขยับตัวของเมล็ดขQาวเปลือกในมัสท6โฟลเบดของการ
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ลดความช้ืนใหQเปRนไปในเชิงพฤติกรรมอิสระ จึงเปRนเหตุใหQ
เมล็ดขQาวเปลือกสามารถขยับตัวไปขQางหนQาอย�างเปRน
อิสระ และใชQเวลาเพียงพอต�อการคายความช้ืนภายใน
เมล็ดใหQออกมาสู�ผิวเมล็ด และสภาวะของมัสท6โฟลเบดจะ
ทําใหQการยQายความช้ืนน้ีใหQออกไปจากหQองอบแหQงของ
ระบบมัสท6โฟล ซ่ึงจะทําใหQเกิดปรากฎการณ6ควบคุมค�า
ความ ช้ืนใน มัสท6 โฟลเบดของการลดความ ช้ืนใหQ มี
ประสิทธิผล ดังน้ันเมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ดท่ีขยับตัว
ผ�านระยะตามความยาวของมัสท6โฟลเบด จะเกิดการคาย
ความ ช้ืนใหQ ออกอย� างเปR น อิส ระตาม มิติ ของเมล็ ด
ขQาวเปลือกแต�ละเมล็ด จึงเปRนผลทําใหQเมล็ดขQาวเปลือก
แต�ละเมล็ดท่ีหลุดออกมาจากมัสท6 โฟลเบดจะมีค�า
ความช้ืนสุดทQายท่ีเกือบเท�ากันทุกเมล็ด 

ฉะน้ันสารอาหารท่ีมีอยู�ในเมล็ดขQาวเปลือกแต�ละ
เมล็ดจะถูกสัมผัสความรQอนท่ีเกิดข้ึนในกระบวนการมัสท6
โฟล จะเปRนไปตามพฤติกรรมของการขยับตัวเคลื่อนท่ี
ในเบดของการลดความช้ืน ทําใหQมีการควบคุมเกิดเปRน
ปรากฎการณ6ท่ีจะทําใหQเมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ดมีเวลา
ท่ีเพียงพอและไม�เกิดอาการโดปความรQอนเกิน ทําใหQ
สารอาหารในรูปของแข็งและก่ึงของแข็งมีการคาย
ความช้ืนในรูปของไอนํ้าใหQออกไปจากเมล็ดขQาวเปลือก
อย�างเพียงพอ ทําใหQไดQเมล็ดขQาวเปลือกท่ีมีคุณภาพและ
ประสิทธิภาพท่ีควบคุมสารอาหารท่ีไม�ทําใหQเกิดการคาย
ไอระเหยท่ีจําเปRนและสําคัญ 

กระบวนการลดความช้ืนในขQาวเปลือกสด จะมี
ข้ันตอนและกรรมวิธีการผลิตดังต�อไปน้ี ขQาวเปลือกสดท่ี
ถูกเก็บเก่ียวจากทQองนา จะถูกขนยQายดQวยรถบรรทุก
ขนาดใหญ�ไปท่ีโรงสีขQาวท่ีตั้งอยู�ในจังหวัดฉะเชิงเทรา 
จากน้ันพนักงานท่ีมีหนQาท่ีตรวจวัดค�าความชื้นเร่ิมตQนของ
ขQาวเปลือก เพ่ือจะไดQกําหนดทิศทางและแนวทางของการ
ลดความช้ืน เพ่ือใหQไดQค�าตามท่ีหน�วยงานควบคุมคุณภาพ
กําหนด จากน้ันขQาวเปลือกสดจะถูกลําเลียงเพ่ือป[อนเขQา
กระบวนการทําความสะอาดโดยการคัดแยกสิ่งเจือปน 
เช�น กQอนดิน หิน ท�อนฟาง เปRนตQน แลQวก็จะส�งเมล็ด

ขQาวเปลือกสดเขQาไปเตรียมในถังพัก (Hopper) และ
ขQาวเปลือกสดจะถูกป[อนเขQาในหQองอบแหQงมัสท6โฟล 
เมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ดจะตกลงบนตะแกรงรองรับ
ขQ าว เป ลื อกดQ วยแรงโนQ มถ� ว งของโลก  จาก น้ั นจะ
เกิดปรากฎการณ6การขยับตัวไปขQางหนQาแบบอิสระ ทําใหQ
เมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ดมีพฤติกรรมแลกเปลี่ยนความ
รQอนและคายมวลความช้ืนในมัสท6โฟลเบด จนกระท่ัง
เมล็ดขQาวมีค�าความช้ืนตามท่ีกําหนดก็จะหลุดออกไป
จาก มั สท6 โฟ ล เบดของการอบ แหQ ง  จ าก น้ันจะ นํ า
ขQาวเปลือกท่ีผ�านการลดความชื้นแลQวไปพักในถังควบคุม
การถ�ายเทของอากาศ เพ่ือใหQเมล็ดขQาวเปลือกแต�ละเมล็ด
คายความรQอนสะสมจนกระท่ังเกือบเท�ากับบรรยากาศ 

จากน้ันจึงนําขQาวเปลือกท่ีมีค�าความช้ืนสุดทQายตามท่ี
กําหนดไปทําการกะเทาะเปลือกจนกระท้ังไดQเปRนขQาว
กลQองและแกลบ ต�อจากน้ันจะนําขQาวกลQองไปทําการขัด
ผิวท่ีเปRนเย่ือบางๆท่ีหุQมเน้ือเมล็ดขQาวออก จนไดQเปRน
ขQาวสารท่ีมีช่ือเรียกว�า ขQาวซQอมมือ หรือ Coarse Rice 

 
3. ผลการทดลอง & การอภิปรายผล 

จากการดําเนินการลดความช้ืนในขQาวเปลือกสดท่ี
เก็บเก่ียวและขนยQายมาถึงโรงสีท่ีจังหวัดฉะเชิงเทรา ก�อน
ขQาวเปลือกจะถูกส�งเขQากระบวนการอบแหQงจะตQองถูกวัด
ค�าความช้ืนเริ่มตQนเฉลี่ย 38.57 %(wb) แลQวทําการลด
ความชื้นจนกระท่ังเหลือค�าความชื้นสุดทQายเฉลี่ยเปRน 
18.05 %(wb) ซ่ึงจะใชQอุณหภูมิในการอบแหQงภายในมัสท6
โฟลเบดเปRน 170°C ความเร็วของลมรQอนท่ีไหลผ�านหQอง
อบแหQงลักษณะมัสท6โฟลเปRน 1.1 m/s เคร่ืองอบแหQง
มัสท6โฟลมีกําลังการผลิต 20 t/h และทุก 20 นาที จะดึง
ตัวอย�างขQาวเปลือกในกระบวนการออกมา 500 g เพ่ือทํา
การทดสอบคุณภาพของขQาวและตรวจสอบค�าความช้ืน
ดQวยเคร่ืองวัด G-won/GMK-303 
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รูปท่ี 1  ค�าความช้ืนของขQาวเปลือกท่ีผ�านกระบวนการลด
ความช้ืนดQวยกระบวนการอบแหQงลักษณะมัสท6โฟล จะทํา
ใหQไดQค�าความช้ืนสุดทQายท่ีเกือบเท�ากันท้ังหมด 

 
ซ่ึงเปRนท่ีรูQกันว�า ความช้ืนในธัญพืชจะมีความสําคัญ

เปRนอย�างย่ิง อันเน่ืองมาจากว�าค�าของความชื้นจะเปRนตัว
บ�งบอกว�าธัญพืชน้ันจะมีความปลอดภัยจากการเกิดเช้ือ
ต�างๆ ซ่ึ งเปRนสิ่ งท่ีผูQบริโภคไม�ตQองการ และสําหรับ
อุตสาหกรรมการผลิตขQาวค�าความช้ืนสุดทQายในเมล็ด
ขQาวเปลือกจะมีความสําคัญ เปRนอย�างย่ิ ง เน่ืองจาก
ความช้ืนท่ีแตกต�างและเปลี่ยนแปลงไปน้ันจะทําใหQเกิดผล
ต�อเมล็ดขQาวดังต�อไปน้ี คือ 

1. ความช้ืนจะมีผลทําใหQ เกิดจุลินทรีย6ในรูปของ 
microbial spoilage เปRนเหตุใหQอายุของการเก็บรักษา
ขQาวมีความเสี่ยง และจะทําใหQเช่ือจุลินทรีย6เจริญไดQง�าย 

2. ความช้ืนจะมีผลทําใหQเกิดความไม�ปลอดภัยต�อ
อาหาร เพราะจะมีสารพิษท่ีเกิดจากจุลินทรีย6ในรูปของ 
pathogen, alflatoxin, pathulin 

3. ความช้ืนจะมีผลทําใหQคุณสมบัติเปลี่ยนแปลง เช�น 
ค�าของจุดเดือด ค�าความรQอน ค�าการนําความรQอน 

4. ความช้ืนจะมีผลทําใหQสีของเน้ือแป[งคาร6โบไฮเดรต
เปลี่ยนแปลง 

5. ความช้ืนจะมีผลทําใหQปฏิกิริยาการเกิดนํ้าตาลจาก
คาร6โบไฮเดรตเปลี่ยนแปลง 

6. และความช้ืนจะมีผลทําใหQราคาของขQาวเปลือก
ในทางการเกษตรมีการเปลี่ยนแปลง 

โดยท่ัวไปในกระบวนการผลิตขQาวท่ีมีคุณภาพจะตQอง
มีวิธีการท่ีละเมียดอย�างเหมาะสม ซ่ึงจําเปRนตQองใชQตQนทุน

ค�อนขQางสูงโดยเฉพาะกระบวนการอบแหQงลดความชื้นจะ
มีค�าใชQจ�ายดQานพลังงานซ่ึงสามารถแบ�งไดQเปRนสองส�วนคืน 
พลังงานความรQอนและพลังงานไฟฟ[า 
ในกระบวนการอบแหQงขQาวเปลือกสดท่ีไดQออกแบบน้ีจะ
เปRนการใชQไฟฟ[ากระแสลักษณะสามเฟส 380 V. ซ่ึงจะมี
อุปกรณ6ท่ีจะตQองใชQมอเตอร6ไฟฟ[าเพ่ือเปRนตQนกําลังสําหรับ
ขับเคลื่อนใหQเกิดระบบทีมีความสัมพันธ6กันท้ังหมด 15 
รายการ โดยท่ีมีกําลังไฟฟ[ารวม 140.33 kW ท่ีปรากฏ
รายการอย�างละเอียดในตารางท่ี  1 จะเปRนการวัด
กระแสไฟฟ[าจากการดําเนินการอบแหQงจริงจากคําสั่งซ้ือ
ของคู�คQา ในส�วนของขQาวเปลือกสดสามารถป[อนเขQาเครื่อง
อบแหQงฯซึ่งมีค�าความชื้นเร่ิมตQนท่ีแตกต�างมากและจะใหQ
ค�าความช้ืนสุดทQายท่ีมีค�าใกลQเคียงดั่งแสดงรายละเอียดใน
ตารางท่ี 2  
 
ตารางท่ี 1 เปRนการแสดงรายการอุปกรณ6ไฟฟ[าท่ีใชQใน
ระบบการอบแหQงแบบมัสท6โฟลท่ีใชQกําลังไฟฟ[าเพ่ือการ
อบแหQงขQาวเปลือกสด  

 
ในส�วนของการใชQพลังงานความรQอนซ่ึงไดQจากการ

สันดาปแกลบโดยตรงแลQวทําการกรองกระแสลมรQอน
ส�งไปใชQงานอบแหQงฯ ท่ีใหQขQาวเปลือกสดรวมท้ังหมด 893 
ton สัมผัสกระแสลมรQอนโดยตรง ดั่งท่ีแสดงรายละเอียด
ในตารางท่ี 2 ท่ีสามารถทําการป[อนเปRนนํ้าหนักแหQงของ
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ขQาวเปลือกสดเฉลี่ย 19,942.086 kg/h โดยท่ีสามารถ
ระเหยนํ้าจากขQาวเปลือกสดท่ีอบแหQงดQวยเทคนิคมัสท6โฟล
เฉลี่ย 4,394.832 kg/h  

 
ตารางท่ี 2 แสดงอัตราการป[อนขQาวเปลือกสดในการ

อบแหQงฯ และอัตราการระเหยนํ้าจากระบบอบแหQง
ขQาวเปลือกเทคนิคมัสท6โฟล 

 
 
ตารางท่ี 3 แสดงอัตราการใชQแกลบเพ่ือสรQางกระแส

ลมรQอน และอัตราการใชQพลังงานปฐมภูมิเพ่ือการอบแหQง
ขQาวเปลือกสดดQวยเทคนิคมัสท6โฟล 

 
 
ตารางท่ี  4 แสดงอัตราความสิ้นเปลืองพลังงาน

จําเพาะของการอบแหQงขQาวเปลือกสดดQวยเคร่ืองอบแหQง
เทคนิคมัสท6โฟลท่ีเปRนตQนแบบในเชิงพานิชย6สําหรับโรงสี
ขQาวนาทองเพ่ือการส�งออก 

 
 
ในส�วนของการใชQพลังงานซ่ึงสามารถแปลงเปRน

พลังงานความรQอนปฐมูมิเพ่ือการอบแหQงขQาวเปลือกสด
ดQวยเทคนิคมัสท6โฟลท่ีแสดงค�าอัตราการป[อนแกลบใหQกับ
เตาเผารูปทรงกระบอกตั้ งท่ีผลิตกระแสลมรQอน ซ่ึง

สามารถคํานวณค�าความสิ้นเปลืองพลังงานความรQอนปฐม
ภูมิรวมท่ีมีรายละเอียดในตารางท่ี 3  

ส�วนในรายละเอียดของค�าความสิ้นเปลืองพลังงาน
จําเพาะท่ีแสดงในตารางท่ี 4 เปRนการทวนสอบระบบการ
อบแหQงขQาวเปลือกฯ เคร่ืองท่ีใชQงานน้ีว�ามีความสามารถใน
การระเหยนํ้าตลอดเวลาของการดําเนินงานอย�างเปRน
ระบบอย�างมีประสิทธิภาพ ในการดําเนินการผลิตขQาวเพ่ือ
การส�งออกน้ัน จะเปRนการซื้อขายและส�งมอบคร้ังละ
มากๆ ดังน้ันหน�วยนับท่ีจะสามารถช้ีบ�งถึงความสามารถ
ของการทํากําไรเบ้ืองตQน ผูQควบคุมการทํางานของระบบ
จะตQองอ�านรายงานค�า SEC ท่ีมีคําเต็มมาจาก Specific 
Energy Consumption เปRนค�าท่ีบ�งถึงกําไรหรือขาดทุน
มากนQอยเพียงใดของระบบท่ีดําเนินการน้ี 

สําหรับเครื่องอบแหQงท่ีทําการวิจัยน้ี มีกําลังการผลิต
ท่ี 20 t/h ไดQความรQอนโดยตรงจากเตาเผาแกลบรูป
ทรงกระบอกตั้งท่ีเปRนเศษสิ่งเหลือใชQจากการสีขQาว ซ่ึงจะมี
ปริมาณความสิ้นเปลืองแกลบเฉลี่ย 118.9 kg/h เพ่ือ
สรQางกระแสลมรQอนส�งไปยังหQองอบแหQงแบบมัสท6โฟล 
โดยท่ีสามารถคํานวณค�าพลังงานความรQอนปฐมภูมิเฉลี่ย 
1,751.74 MJ/h เม่ือรวมกับค�าพลังงานไฟฟ[าปฐมภูมิ จ่ึง
ไดQเปRนพลังงานปฐมภูมิรวมเฉลี่ย 2,235.41 MJ/h 

 
4. สรุปผล 

สําหรับขQาวสาร Coarse Rice ท่ีไดQผลิตดQวยกรรมวิธี
อบแหQงลักษณะมัสท6โฟล จะทําใหQขQาวสารมีค�าความช้ืนท่ี
เท�ากันเกือบทุกเมล็ด ทําใหQมีคุณสมบัติท่ีง�ายในการเก็บ
รักษาไดQยาวนาน ไม�เกิดผลกระทบจากเช้ือจุลินทรีย6 หรือ
สารพิษท่ีเกิดจากเชื้อแบคทีเรีย หรือเช้ือรา ประกอบกับ
ดQวยสมบัติ ท่ี เด�นของการลดค�าความชื้นในเมล็ดขQาว 
จนกระท่ังไดQค�าคงเหลือเปRนความช้ืนสุดทQายจะทําใหQเกิด
กระบวนการจิลาติไนซ6ในเน้ือเมล็ดขQาว ทําใหQไดQมีการ
ควบคุมการระเหยของสารอาหารท่ีจําเปRนอย�างประณีต 
จากการตรวจสอบตัวอย�างขQาวในกระบวนการผลิต ทําใหQ
สามารถกล�าวไดQว�า Coarse Rice จะมีสารประกอบในรูป
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ของเย่ือใยขQาว ซึ่งเปRนประโยชน6ต�อระบบทางเดินอาหาร 
และ โดยจะเปRนขQอดีสําหรับการควบคุมระดับนํ้าตาลใน
ร�างกายใหQมีเสถียรภาพลดอัตราเสี่ยง 
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